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MENU

ENTRADAS
BRUSCHETTA $195 ALBONDIGAS
Pan tostado con tomates cherry, ajo, Alboéndigas caseras de cerdo y ternera con
albahaca y queso parmesano. salsa marinara y queso ricotta.
ALMEJAS Y MEJILLONES $275 EMPANADAS
Preparados con ajo, aceite de oliva, vino 3 piezas hechas a mano. Preguntale a tu mesero
blancoy perejil. por la empanada especial del dia.
TOSTONES DE AJO $110
Pan artesanal, aceite de oliva, romero, ajos
asados y tomates cherry.
ENSALADAS
SOPAS

TOMATE ROSTIZADO $120 CAPRESE $220

Sopa casera de tomate con Mozzarella fresca, tomates cherry, albahaca,

sandwich de queso a la parrilla. aceite de oliva y vinagre balsamico.

CREMA DEL DIiA $120 ENSALADA PORTSIDE $240

Pregunte a su mesero. Cama de hojas verdes, cubierta con higos,

jamon serrano, queso azul y aderezo de

vinagreta balsamica.

Av. Nifios Héroes 30, Puerto Morelos

O 984-315-83-08

$195

$165



PLATO FUERTE

TACOS GOBERNADOR $240

Camarones, cebollas, tomates y pimiento
morrén en tortilla de harina.

TACOS DE PICANA $260

Tiernay rica Picafa marmoleada, adornada
con cebolla picada, cilantro.

ENTRANA $695
A la parrilla, servida con verduras y

chimichurri.

FILETE DE RES $590

Con queso gorgonzola y mix de verduras
asadas.

COSTILLAS BBQ $495

Costillas de cerdo con salsa bbg, pan de ajoy
papas a la francesa.

HAMBURGUESA PORTISDE $195

A la parrilla con lechuga, tomate, cebolla,
queso y tocino, servida con papas fritas.

HAMBURGUESA VEGETARIANA $240

Hamburguesa a base de plantas, con lechuga,
tomate, cebolla, aguacate y papas fritas.

POLLO AL LIMON $320

Pechuga de pollo con salsa de mantequilla,
limdény verduras.

POLLO CON MOLE

Pechuga de pollo servida con mole
tradicional y arroz.

CHILE RELLENO

Chile poblano relleno de queso y frijoles,
cubierto con salsa de tomate y arroz.

PULPO A LA PARRILLA

Con chimichurriy papas asadas.

ROBALO

A la sartén con tomate cherry, aceite de
oliva, ajoy albahaca

SPAGHETTI CON ALBONDIGAS

Pasta spaghetti, con salsa de tomate y
albéndigas

GNOCCHI

Gnocchi de papa con la salsa de su
preferencia.

RAVIOLES

Pregunte a su mesero por los ravioles
especiales del dia.

BERENJENA PARMIGIANA

Berenjena, espinaca, salsa de tomate,
mozzarella y queso parmesano.

POSTRES

ESPECIAL DEL DiA $145

CHURROS $145 AFFOGATO

$145

$250

$195

$340

$365

$250

$220

$295

$310




BEBIDAS

COCTELES

MARGARITA

Tequila, triple sec, jugo de limdn.

MOJITO

Ron, menta, azlcar, jugo de limén.

NEGRONI

Gin, Campari, vermouth.

APEROL SPRITZ

Aperol, prosecco, soda.

ESPRESSO MARTINI

Vodka, Baileys, espresso.

$170

$170

$195

$195

$195
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CARAIILLO $195
Licor 43, espresso.
CHOCOLATE MARTINI $185

Vodka, licor de café, Baileys y jarabe
de chocolate

SANGRIA BLANCA O ROJA $195

Vino Blanco o Tinto

DON MEXKAL $195

Mezcal, Triple Sec, Jamaica, romero y limén.

PORTSIDE $195

Ginebra, agua quina, y albahaca,

SIN ALCOHOL

CERVEZAS LIMONADA NATURAL / MINERAL
NACIONAL $65 LIMONADA DE MARACUYA
IMPORTADA $70 LIMON, MENTA Y JENGIBRE
ARTESANAL $145 REFRESCOS
CHELADA $20 AGUA NATURAL / MINERAL 355 ML
MICHELADA $25 AGUA NATURAL 1L..
0JO ROJO $35

ESPRESSO $50 CAPUCCINO $70
DOBLE ESPRESSO  $70 LATTE $70
AMERICANO $50 TE $50

$60
$70
$70
$50
$50
$70



VINOS

BLANCDO

DON SILVESTRE, SAUVIGNON BLANC
Valle Central, Chile
Botella $530 | Copa $170

DON SILVESTRE, CHARDONNAY
Valle Central, Chile
Botella $530 | Copa $170

ANECDOTA, CHENIN BLANC
Valle de Santo Tomas, México
Botella $630

ALTOTINTO, CHARDONNAY 9 MESES
Valle de Santo Tomas, México
Botella $1,080

BOTTEGA, PINOT GRIGIO
Treviso - Veneto, ltalia
Botella $830 | Copa $190

ESPUMOSO / ROSADO

AN]?.CDOTA, ROSADO CABERNET
Valle de Santo Tomés, México
Botella $630

FINCA EL ORIGEN, ROSADO MALBEC
Valle de Uco, Argentina
Botella $630

DE GIRLS IN THE VINYARD WHITE
ZIMFANDEL

California, Estados Unidos

Botella $630 | Copa $160

ANECDOTA, ESPUMOSO SEMI DULCE

CHARDONNAY CHENIN BLANC
Valle de Santo Tomas, México

Botella $600 | Copa $160

ANNA CODORNII'J, BLANC DE BLANCS
CHARDONNAY PARELLADA XAREL LO
MACABEO D.O CAVA

catalufa, Espafia

Botella $1,120

ROJO

CARLOS MONTES, 12 MESES TANNAT
Las Piedras, Uruguay
Botella $1,380

BRIGANTELIO, SANGIOVESE

Valle de Uco, Argentina
Botella $580 | Copa $170

ANECDOTA PRIMEROS PASOS,
CABERNET - MERLOT

Valle de la Grulla, México
Botella $640 | Copa $170

LA VIGNA, CHIANTI
Toscana, Italia
Botella $780

ANECDOTA 6 MESES, TEMPRANILLO -
CABERNET-MERLOT

Valle de Santo Tomas, México

Botella $790

AVANEL 5 MESES, TEMPRANILLO

Rivera del Duero, Espafa
Botella $980

VINA POMAL RESERVA, CRIANZA
TEMPRANILLO

Rioja, Espana

Botella $920

SEPTIMA OBRA, MALBEC

Valle de Uco, Argentina
Botella $990

FINCA EL ORIGEN, ANDES BLEND
CABERNET-MALBEC-PETIT VERDOT

Los Cayes, Argentina
Botella $1,150

ALTOTINTO SELECCION 9 MESES,
CABERNET-NEBBIOLO, PETIT
VERDOT

Valle de Santo Tomas, México
Botella $990

BOTTEGA, VALPOLICELLA CLASICO
Veneto, Italia
Botella $1,380

ARTESA, CABERNET

Napa Valley, Estados Unidos
Botella $2,890

ALTOTINTO, GRAN CABERNET
PREMIUM 18 MESES

Valle de Santo Tomas, México
Botella $1,720

MOSQUITA MUERTA, BLEND DE
TINTAS MALBEC-CABERNET-MERLOT-
CABERNET FRANC

Mendoza, Argentina
Botella $1,980



